
Margarine MCT 83% 250g

MCT Margarine 83% contiene una miscela di trigliceridi a catena media (MCT), 
trigliceridi a catena lunga (LCT) e vitamine.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
-83 % del contenuto totale di grassi è costituito da MCT (trigliceridi a catena media)
-Contiene acidi grassi omega-3 e omega-6
-Fornisce vitamine A, D, E, acido folico e B12
-Non contiene grassi idrogenati
-Pronto per il consumo

Definizione e Indicazione
ALIMENTO A FINI MEDICI SPECIALI
Per la gestione dietetica della maldigestione e della malassorbimento dei grassi, dei disturbi dell'ossidazione degli acidi grassi a catena lunga 
e dei disturbi o altre condizioni che richiedono una dieta chetogenica e in tutti gli altri casi in cui è necessaria una fonte aggiuntiva di grassi 
MCT. La Margarina MCT al 83% contiene una miscela di trigliceridi a catena media (MCT), trigliceridi a catena lunga (LCT) e vitamine.

Ingredienti
trigliceridi a catena media da grasso di palma e cocco in proporzione variabile, acqua, olio di cartamo, oilio di lino, emulsionanti: mono- e 
digliceridi degli acidi grassi, lecitina di girasole; vitamina E, aroma naturale, correttore di acidità: acido lattico; vitamina A, colorante: beta 
carotene; acido folico, vitamina D, vitamina B12.

Avvertenze importanti
Da utilizzare sotto controllo medico.Non idoneo come unica fonte nutrizionale.
Non utilizzare per via parenterale. La quantità del prodotto deve essere determinata dal medico o dal dietologo, in relazione all’età, al peso e 
alle
condizioni cliniche del paziente. Le quantità assunte devono essere aumentate gradualmente per garantire una buona digeribilità.Adatto per 
bambini a partire da un anno di età e adulti.

Dosaggio
La quantità del prodotto deve essere determinata dal medico o dal dietologo, in relazione all’età, al peso e alle condizioni cliniche del 
paziente. Le quantità assunte devono essere aumentate gradualmente per garantire una buona digeribilità. MCT Margarine potrebbe causare 
flatulenza, dolore addominale e diarrea in individui sensibili.

Controindicazioni
MCT Margarine 83 % non deve essere utilizzata in caso di sospetta cheto acidosi/acidosi, cirrosi epatica scompensata, malattia renale 
cronica o in persone con deficit di acil-CoA deidrogenasi a catena media (MCADD).

Preparazione
La margarina MCT 83% può essere utilizzata in sostituzione dei grassi spalmabili tradizionali. È adatta come crema da spalmare e per la 
cottura e il forno fino a 180 °C per un massimo di 40 minuti.

Conservazione
Conservare in frigo. Una volta aperto, utilizzare entro 1 mese.

www.kanso.com Data di creazione: 04.03.2024 Data di approvazione: 07.02.2024 3POT0006-02



Margarine MCT 83% 250g

Tabella nutrizionale:  

Dichiarazione nutrizionale per: 100 g

Energia 2.960 kJ
Energia kcal 720 kcal
Grassi 80,0 g
di cui acidi grassi saturi 67,0 g
di cui acidi grassi monoinsaturi 3,0 g
di cui acidi grassi poliinsaturi 10,0 g
(di cui) Trigliceridi a Catena Media (MCT) 66,0 g
di cui acido linoleico 7,4 g
di cui acido α-linolenico (Omega 3) 3,6 g
Carboidrati 0,0 g
di cui zucchero 0,0 g
Fibre 0,0 g
Proteine 0,0 g
Colesterolo <2 mg
Sale 0,10 g
di cui Sodio 40 mg
Vitamine     
Vitamina A (RE) 800 µg
Vitamina D 2,50 µg
Vitamina E (TE) 22 mg

Folato B9 (DFE) 50 µg
Acido folico B9 30,0 µg
Vitamina B12 1,00 µg

Informazioni per l'ordine
Italia: Alimento a fini medici speciali (Codice Registro AFMS: 9423). Acquistabile in farmacia.

CARTONE PALLET

Unità per cartone 8
Peso netto | lordo 3.000 g | 3.730 g
Misure (Al x Lu x La) 9.2 x 19.6 x 29.7 cm

Unità per pallet 1408
Cartoni per pallet 176
Cartoni per strato 16
Layer per Pallet 11
Pallet dimensions in cm (height x 
width x depth)

115.7 x 80 x 120 cm

Peso lordo 502 kg

UNITÀ SINGOLA  

Item Number 6051000001
EAN 8008698026380
Scadenza 180 giorni
Peso netto | lordo 250,0 g | 295,0 g
Misure (Al x Lu x La) 4,6 x 14,1 x 9,7 cm

Le informazioni presenti in questa scheda prodotto potrebbero essere soggette a modifiche. Si prega di controllare la confezione del prodotto per conoscere i dati più aggiornati.
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